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Vendant ce temps la, au pressoir...
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I’étape de la presse est The pressing stage is

tres importante.

very important.

L’objectif est d’extraire

The goal is to gently

le jus du raisin avec extract the juice from

douceur afin de the grapes to preserve

préserver les aromes et
les saveurs de nos

of our future cuvées.
futures cuvées.
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the aromas and flavors

Nos Champagnes sont

EXCLUSIVEMENT élaborés
avec le CEEUR de CUVEE :

le premier jus, le plus précienx,

le plus savonrenx et le plus parfune.

C’est un peu de physique,

un soupcon de mathématiques,

€t surtout...

beaucoup de plaisir dans votre

coupe de Champagne !
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Champagne BARON-FUENTE
21 Avenue Fernand Drouet
02310 Charly-sur-Marne

Tél: +33 323820197
accueil@baronfuente.com

Our Champagnes are
made EXCLUSIVELY
trom the C(EUR de
CUVEE:

the first juice, the most
precious, the most flavorful,
and the most fragrant.

It's a little bit of physics,
a pinch of math, and,
most importantly...

a lot of pleasure in your
glass of Champagne!
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