
Né de l’amour de Dolorès Fuenté pour le champagne Rosé, ce Rosé 
d’assemblage est à l’image de sa muse : plein de charisme et de gaieté.

ACCORD PARFAIT
De la fraîcheur et la gourmandise pour accompagner vos 
apéritifs et tous vos mets sucrés

SERVICE 8°C - 10°C   

60% Chardonnay 
20% Meunier
20% Pinot Noir

Rosé d’assemblage dont 15% de vin rouge de Meunier 
et Pinot Noir

5g/l - 12,5% vol 

Gamme Classique

CULTURE   

Viticulture Raisonnée
Vallée de la Marne à Charly-sur-Marne 

bouteille 750ml

5 ans dans nos caves

Champagne BARON-FUENTÉ 
21 Avenue Fernand Drouet 

02310 Charly-sur-Marne

Tél : +33 3 23 82 01 97 
accueil@baronfuente.com

CÉPAGES   

DOSAGE 

VIEILLISSEMENT

ROSÉ DOLORÈS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

VINIFICATION 
au froid dès arrivage des raisins au pressoir  
cuves inox

DÉGUSTATION

Robe rose tendre aux reflets discrètement cuivrés, et animée
d’une fine bulle joyeuse. 

Nez riche et intense sur les petits fruits rouges et noirs cuits 
au chaudron, le biscuit et les viennoiseries.

Très jolie attaque en bouche qui révèle ensuite souplesse, fruité
et vivacité avec ce qu’il faut de tanins, fins et ronds. 
Une cuvée tendre et structurée.


