Gamme Classique

Ce Champagne est le reflet de notre terroir champenois.
Le mariage équilibré de nos trois principaux cépages conféere a notre
cuvée Grande Réserve Brut une typicité remarquable.

GRANDE RESERVE
BRUT

£ CULTURE

Viticulture Raisonnée
Vallée de la Marne a Charly-sur-Marne

& CEPAGES

60% Meunier
30% Chardonnay
10% Pinot Noir

DOSAGE 5g/l -12,5% vol

%6 VINIFICATION
au froid dés arrivage des raisins au pressoir
cuves inox

X VIEILLISSEMENT 3 ans dans nos caves

DEGUSTATION

@ Robe intensément dorée, parcourue de fines bulles
joyeuses.

Nez tout en élégance avec une montée en
Z puissance d'arébmes de fruits blancs et jaunes et de
quelques touches florales, miellées et briochées.

CHAMPAGNE/
BARON-FUENTE

GRANDE RESERVE
BRUT

PUN Bouche harmonieuse, ronde, fraiche, ample et structurée.
Elancée et légére, on y retrouve les fruits blancs mirs tels
que la péche blanche mais également I'abricot sec.
Finale légérement toastée et d'une belle longueur.

W AccorDPARFAIT () SERVICE 8- 10°C

Idéal avec tous vos apéritifs dinatoires et vos repas a base de
poissons crus, cuits ou grillés : tartare de saumon, filets de
cabillaud, rougets grillés.

bouteille 750ml
demi-bouteille 375ml
Magnum 1,5L




